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Publicacién de la comunicacién de una modificacién normal aprobada del pliego de condiciones de
una indicacién geogréfica con arreglo al articulo 5, apartado 4, del Reglamento Delegado
(UE) 2025/27 de la Comisién (')

(C[2026/2777)
COMUNICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
[Articulo 24 del Reglamento (UE) 2024/1143]
«Penedés»
Nimero de referencia UE: PDO-ES-A1551-AM06 — 20.2.2026
1.  Nombre del producto

«Penedés»

2. Tipo de indicaciéon geogrifica

DOP
O IGP
O IG

3. Sector

O  Productos agricolas
Vinos

O  Bebidas espirituosas

4. Pais al que pertenece la zona geogrifica

Espania

5. Autoridad del Estado miembro que notifica la modificacién normal

Nombre

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Direcciéon General de Alimentacion. Subdireccién General de
Control de la Calidad Alimentaria y Laboratorios Agroalimentarios.

6. Calificacién de modificaciéon normal

La autoridad competente considera que todos los cambios introducidos en esta modificaciéon del pliego de
condiciones de la DOP Penedés constituyen una modificacion normal del mismo dado que no puede considerarse
una modificacién de la Unidén pues no incurre en ninguno de los supuestos contemplados en el articulo 24.3 del
Reglamento 20241143, de indicaciones geogréficas, es decir, no suponen: un cambio en el nombre, en el uso del
nombre, o en la categorfa de producto o productos designados mediante la indicacién geografica; un riesgo de
anular el vinculo con la zona geogréfica; o que implique nuevas restricciones a la comercializacion del producto.

7. Descripcion de la modificacion normal o las modificaciones normales aprobadas

Titulo

Cambio en el limite minimo del grado alcohdlico adquirido.

(") Reglamento Delegado (UE) 2025/27 de la Comision, de 30 de octubre de 2024, por el que se completa el Reglamento (UE) 2024/1143
del Parlamento Europeo y del Consejo con normas sobre la inscripcion en el registro y la proteccion de las indicaciones geograficas, las
especialidades tradicionales garantizadas y los términos de calidad facultativos y por el que se deroga el Reglamento Delegado (UE)
n.° 664/2014 (DO L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27 |oj).
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Descripcion
Disminuye el grado alcohélico adquirido minimo de los vinos tintos pasando de 11,5 a 11%vol.

Modifica el punto 2.1.1 del pliego de condiciones y el punto 6 del documento tnico.

La modificacion afecta al documento tnico

Titulo

Vinos ecoldgicos.

Descripcidn

Se introduce la obligacién de que todos los vinos de las categorias 1, 3, 8 y 16 (vino, vino de licor, vino de aguja y
vino de uva sobremadurada) elaborados a partir de la vendimia 2025 y posteriores deberan estar certificados como
ecoldgicos.

Se introduce la obligacién de que las uvas para la vendimia 2025 y posteriores deberan estar certificadas como uvas
ecoldgicas.

Los espumosos de calidad (categoria 5) ya tenian estos requisitos.
Modifica los puntos 2.1.1, 2.1.3, 2.1.4, 2.1.5, 5.1 del pliego de condiciones y el punto 7.1 del documento tnico.

La modificacién afecta al documento Ginico

Titulo

Introduccién de un nuevo tipo de vinos de licor.

Descripcion
Se introduce el vino dulce de Malvasia de Sitges que es un nuevo tipo de vino de licor.

Modifica el punto 2.1.4 del pliego de condiciones y no afecta al documento tnico.

O  Lamodificacion afecta al documento tinico

Titulo

Cambios en la acidez volatil.

Descripcion

Se introduce para los vinos blancos y rosados que hayan sido elaborados en barricas de madera dentro del mismo
aflo, sea por fermentacion y/o envejecimiento, el limite méximo de 1,08 gr/l de acidez volatil real.

Y se introduce para los vinos elaborados con cantidades inferiores a 40 mgf/litro totales de Anhidrido Sulfuroso, el
limite mdximo de 1,08 gr/l de acidez volatil real para vinos blancos y rosados y de 1,2 gr/l de acidez volatil real para
vinos tintos.

Modifica el punto 2.1.6 del pliego de condiciones y el punto 6 del documento tnico.

La modificacion afecta al documento tinico

Titulo

Cambios en la descripcién organoléptica.

Descripcion
Se mejora la descripcién organoléptica de varios tipos de vinos.

Modifica el punto 2.2 del pliego de condiciones y el punto 6 del documento dnico.

La modificacidn afecta al documento Ginico
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Titulo

Eliminacion de ciertas excepciones para las variedades Forcada y Moneu.

Descripcion

Las variedades Forcada y Moneu, por su comportamiento de produccion en los tltimos afios, se equiparan al resto de
variedades en cuanto a la conduccién en el vifiedo, rendimiento y tipo de vendimia.

Se elimina que estas variedades plantadas a partir del 1 de agosto de 2019 tinicamente puedan cultivarse mediante
conduccién tradicional en vaso o vaso semiconducido. Asi como la obligacién de que sus uvas estén certificadas
como ecoldgicas dado que con en esta modificacion del pliego de condiciones este requisito se ha introducido para
todas las variedades. Se elimina para ellas la obligacion de la vendimia manual. Y unos rendimientos por hectirea
inferiores al resto de variedades.

Modifica los puntos 3.1, 3.2 y 5.1 del pliego de condiciones y el punto 7 del documento tnico.

La modificacion afecta al documento tiico

Titulo

Delimitacién de las unidades geograficas menores.

Descripcion

Cambia el enlace donde se relacionan las parcelas que forman cada una de las anteriores unidades geogréficas
menores, como consecuencia de haber matizado el limite entre las unidades geograficas menores de Alts d’Ancosa y
Costers del Montmell y también entre la unidades geograficas menores de Marina del Garraf y Massis del Garraf,
previo estudio técnico.

Modifica el punto 4.2 del pliego de condiciones y 9 del documento tnico.

La modificacidon afecta al documento Ginico

Titulo

Cambios en las normas de etiquetado.

Descripcion

Se cambia que la mencién «Denominacién de Origen» debe tener caracteres con «una altura méaxima de 1,2 mmb, por
«na altura minima de 1.2 mmp.

Y se introduce que en los productos que presenten turbidez y para las categorias de vino, vino de licor y vino de uva
sobremadurada, se deberd hacer constar esta circunstancia en el etiquetado.

En los vinos espumosos de calidad solo se podran mencionar en el etiquetado principal las siguientes variedades de
uva: Macabeo, Xarello, Parellada, Subirat Parent, Garnacha blanca, Moscatel de Alejandria, Moscatel de grano
menudo, Malvasia de Sitges, Chardonnay, Garnacha tinta, Sumoi tinto, Carifiena, Pinot noir, y Xarello rosado.
Pasando a no poderse mencionar el resto en la contraetiqueta.

Se elimina la obligacién de que la menci6n a la unidad geografica menor se colocara junto a la mencién «Penedes».

Pasa a considerarse como variedades propias o principales (y, por tanto, pueden aparecer en la etiqueta principal del
vino procedente de una unidad geografica menor): Sumoll Blanco, Xarel-lo Rosado, Forcada y Moneu.

Se afiaden nuevos requisitos para el uso de la mencién Gran Vino de Mas, en cuanto al variedades que se pueden usar.
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Modifica el punto 8.7.1, 8.7.2 y 8.7.3 del pliego de condiciones y el punto 11 del documento tnico.
La modificacion afecta al documento tinico
DOCUMENTO UNICO
Denominaciones de origen e indicaciones geogrificas del vino
«Penedés»

Nimero de referencia UE: PDO-ES-A1551-AM06 — 20.2.2026

Nombre(s)

«Penedés»

Tipo de indicacién geogrifica

DOP
O IGP
O IG

Pais al que pertenece la zona geogrifica definida

Espafia

Clasificacién del producto agricola con arreglo a la partida y al cédigo de la nomenclatura combinada a que
se refiere el articulo 6, apartado 1, del Reglamento (UE) 2024/1143

2204 - Vino de uvas frescas, incluso encabezado; mosto de uva, excepto el de la partida 2009

Categorias de productos vitivinicolas enumeradas en el anexo VII, parte II, del Reglamento (UE)
n.° 1308/2013

1.  Vino

3. Vino de licor

5. Vino espumoso de calidad
8.  Vino de aguja

16. Vino de uvas sobremaduradas

Descripcién del vino o vinos

Producto vitivinicola

VINO - Vino blanco y rosado
Caracteristicas organolépticas
Apariencia visual

BLANCO

Color amarillo entre pdlido y oscuro. En el caso de presentar turbidez, ésta circunstancia debe constar en el
etiquetado. En el caso del vino elaborado con el método dulce de frio: color dmbar, dorado o tostado.

ROSADO

Color rojo desde el rosa pélido al cereza. En el caso de presentar turbidez, ésta circunstancia debe constar en el
etiquetado. Sin presentar aspecto turbio; limpio y brillante.
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Aroma

BLANCO

Aromas primarios de fruta blanca, tropical. En el caso de haber pasado por barrica, presentard aromas de frutas
maduras y aromas terciarios.

Notas de envejecimiento y de paso por barrica. Sin malos olores ni defectos.
ROSADO

Aroma frutal, frutas rojas. Sin malos olores ni defectos.

Sabor

BLANCO

Afrutado. Ligeramente 4cido, tacto suave y fresco. Notas de envejecimiento si procede. Sin defectos.
ROSADO
Afrutado, ligeramente 4cido, tacto suave y fresco. Sin defectos.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

Caracteristicas analiticas

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 9,5

Acidez total minima: —

Unidad de acidez total minima: en miliequivalentes por litro

Acidez voldtil maxima (en miliequivalentes por litro): 11,67

Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacion adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Grado alcohdlico volumétrico adquirido del vino elaborado por el método «dulce de frio» >9,5 % vol.
Acidez volatil:

Los vinos de envejecimiento superior a un aflo y los que hayan sido elaborados en barricas de madera dentro del
mismo aflo, sea por fermentacién y/o envejecimiento: < 18 meq/l.

Para los vinos elaborados con cantidades inferiores a 40 mg/litro totales de Anhidrido Sulfuroso: < 18 meq|l.
El vino elaborado por el método «dulce de frio» < 33,33 meq|/l.

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacién
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO — Vino tinto
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Color granate para los vinos jévenes. Color rojo tostado para vinos envejecidos. En el caso de presentar turbidez, ésta
circunstancia debe constar en el etiquetado. En el caso del vino elaborado con el método dulce de frio: color rojo.
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Aroma

Aroma a frutas rojas y/o del bosque. Sin malos olores ni defectos.

Sabor

Afrutado, ligeramente 4cido, tacto suave y notas de envejecimiento, si procede. Sin defectos.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

Caracteristicas analiticas

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 11

Acidez total minima: —

Unidad de acidez total minima: en miliequivalentes por litro

Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): 11,67

Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacion adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Grado alcohdlico volumétrico adquirido del vino elaborado por el método «dulce de frio»: >9,5 % vol.
Acidez volatil:

Los vinos de envejecimiento superior a un afio y los que hayan sido elaborados en barricas de madera dentro del
mismo afio, sea por fermentacion y/o envejecimiento: < 20 meq/l.

Para los vinos elaborados con cantidades inferiores a 40 mg|litro totales de Anhidrido Sulfuroso: < 20 meq/l.
El vino elaborado por el método «dulce de frio» < 33,33 meq/l.

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacién
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO DE LICOR
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Amarillo, dmbar, dorado, rojo, tostado. En el caso de presentar turbidez, ésta circunstancia debe constar en el
etiquetado.

Aroma

Aromas de frutas confitadas propios de la variedad. Notas de envejecimiento, si procede y de barrica. Sin malos olores
ni defectos.

Sabor

Afrutado, ligeramente 4cido, tacto untuoso célido.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas
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Caracteristicas analiticas

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 15

Acidez total minima: —

Unidad de acidez total minima: en miliequivalentes por litro

Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): 33,33

Contenido mdximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacion
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO ESPUMOSO DE CALIDAD
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Color amarillo o rosa pélido, sin llegar al dmbar o rojo cereza. Con espuma continuada y no tumultuoso. Sin
presentar aspecto turbio; limpio y brillante.

Aroma

Aromas primarios, fruta blanca o tropical. Sin malos olores ni defectos.

Sabor

Afrutado, ligeramente 4cido, tacto suave y notas de envejecimiento, si procede. Sin defectos.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

Caracteristicas analiticas

Grado alcohdlico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 11
Acidez total minima: 5
Unidad de acidez total minima: en gramos por litro expresado en

dcido tartdrico

Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): 13,33

Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 185

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacion
aplicable de la UE.
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Producto vitivinicola

VINO DE AGUJA
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Amarillo péalido o rosa pdlido, con espuma continuada y no tumultuoso. Sin presentar aspecto turbio; limpio y
brillante.

Aroma

Aromas primarios, fruta blanca o tropical. Sin malos olores ni defectos.

Sabor

Afrutado, ligeramente 4cido, tacto suave y notas de envejecimiento, si procede. Sin defectos.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

Caracteristicas analiticas

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 9,5

Acidez total minima: —

Unidad de acidez total minima: en miliequivalentes por litro

Acidez volatil mdxima (en miliequivalentes por litro): —

Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacién
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO DE UVAS SOBREMADURADAS
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Amarillo, dmbar, dorado, rojo o tostado. Sin presentar aspecto turbio; limpio y brillante. En el caso de presentar
turbidez, ésta circunstancia debe constar en el etiquetado.

Aroma

Aromas de frutas maduras o confitadas propias de la variedad. Sin malos olores ni defectos.

Sabor

Afrutado, ligeramente cido, tacto untuoso cédlido y sin defectos.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas
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7.1.

7.2.

Caracteristicas analiticas

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 12

Acidez total minima: —

Unidad de acidez total minima: en miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 33,33

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacién
aplicable de la UE.

Pricticas vitivinicolas
Prdcticas enoldgicas especificas utilizadas para elaborar el vino o vinos y restricciones pertinentes impuestas a su elaboracion

Prdctica vitivinicola

Tipo de prictica enoldgica
Restriccion pertinente en la vinificacién
Descripcion

La practica de riego se podrd llevar a cabo tinicamente con el objeto de mejorar la calidad de la uva en las
circunstancias donde el régimen hidrico de las parcelas y las condiciones ecoldgicas de la vifia no permitan obtener
el nivel de calidad 6ptimo, por lo que se debera velar para que las producciones y los rendimientos que se obtengan
se ajusten a lo que se prevé en el pliego. El 6rgano de gestién de éste DO podrd prohibir ésta practica en una parcela
concreta si considera que ello perjudica a la calidad o bien, puede causar incumplimiento de normativa. Las parcelas
de vifia podrdn ser reequilibradas hidricamente atendiendo tanto las condiciones hidricas del suelo como las
condiciones ecoldgicas de la vifia. En ningtin caso se podrd autorizar el riego después del envero de las uvas.

Las uvas para la vendimia 2025 y posteriores deberdn estar certificadas como uvas ecoldgicas

Prédctica vitivinicola

Tipo de prictica enolédgica
Practica enoldgica especifica
Descripcion

El rendimiento de extraccién no sea superior a 66,6 litros de vino para variedades blancas y 70 litros de vino para las
variedades tintas, por cada 100 Kg. de vendimia.

Todos los vinos elaborados de la vendimia 2025 y posteriores deberdn estar certificados como ecoldgicos.

Rendimientos mdximos

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

Variedades blancas y Vino espumoso de calidad
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Rendimiento méximo:

Rendimiento méaximo

12000

Rendimiento médximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectdrea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

Variedades blancas y Vino espumoso de calidad

Rendimiento méximo:

Rendimiento mdximo

79,92

Rendimiento méximo por unidad:

hectolitros por hectarea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

«Vino de Mas» y «Gran Vino de Mas» de variedades blancas y vino espumoso de calidad

Rendimiento méximo:

Rendimiento maximo

10200

Rendimiento méximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectarea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

«Vino de Mas» y «Gran Vino de Mas» de variedades blancas y vino espumoso de calidad

Rendimiento méximo:

Rendimiento maximo

67,93

Rendimiento méximo por unidad:

hectolitros por hectarea

Todos los vinos | categoria [ variedad | tipo

Variedades tintas

Rendimiento médximo:

Rendimiento médximo

9000

Rendimiento méximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectarea

Todos los vinos | categoria [ variedad | tipo

Variedades tintas

Rendimiento méximo:

Rendimiento méaximo

63

Rendimiento méximo por unidad:

hectolitros por hectarea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

«Vino de Mas» y «Gran Vino de Mas» de variedades tintas

10/16
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Rendimiento méximo:

Rendimiento méaximo

7 650

Rendimiento méximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectdrea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

«Vino de Mas» y «Gran Vino de Mas» de variedades tintas

Rendimiento méximo:

Rendimiento médximo

53,55

Rendimiento médximo por unidad:

hectolitros por hectarea

8.  Indicacion de la variedad o variedades de uva de las que se han obtenido el vino o vinos

—  AGUDELO - CHENIN BLANC

—  ALARIJE - SUBIRANT PARENT

—  CABERNET FRANC

—  CABERNET SAUVIGNON
—  CHARDONNAY

—  FORCADA

—  GARNACHA BLANCA
—  GARNACHA TINTA

—  GEWURZTRAMINER

—  MACABEO - VIURA

—  MALVASIA AROMATICA - MALVASIA SITGES

—  MAZUELA - SAMSO

—  MERLOT

—  MERSEGUERA - SUMOLL BLANCO

—  MONASTRELL

— MONEU

—  MOSCATEL DE ALEJANDRIA

—  MOSCATEL DE GRANO MENUDO

—  PARELLADA

—  PETIT VERDOT

— PINOT NOIR

—  RIESLING

—  SAUVIGNON BLANC

— SUMOLLTINTO
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— SYRAH

—  TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

—  VIOGNIER

—  XARELLO

—  XARELLO ROSADO

Definicion breve de la zona geogrifica delimitada

La zona de produccién que se compone de los siguientes municipios de la Provincia de Barcelona o Tarragona, como

se indica a continuacién:
-Abrera (1)
-Aiguamtrcia (2)
-Albinyana(2)
-LArboc(2)

-Avinyonet del Penedes (1)
-Banyeres del Penedes(2)
-Begues (1)

-Bellvei (2)

-La Bisbal del Penedés(2)
-Bonastre(2)

-Les Cabanyes (1)
-Calafell(2)

-Canyelles (1)

-Cabrera d'Igualada (1)
-Castellet i la Gornal (1)
-Castellvi de la Marca (1)
-Castellvi de Rosanes (1)
-Cervell6 (1)

-Corbera de Llobregat (1)
-Cubelles (1)

-Cunit(2)

-Font-rubi (1)

-Gelida (1)

-La Granada (1)

-Els Hostalets de Pierola (1)

-La Llacuna (1)

12/16
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-Llorenc del Penedes(2)
-Martorell (1)

-Masquefa (1)

-Mediona (1)

-Montmell(2)

-Oleérdola (1)

-Olesa de Bonesvalls (1)
-Olivella (1)

-Pacs del Penedes (1)

-Piera (1)

-El Pla del Penedés (1)
-Pontons (1)

-Puigdalber (1)

-Sant Cugat Sesgarrigues (1)
-Sant Esteve Sesrovires (1)
-Sant Jaume dels Domenys(2)
-Sant Llorenc¢ d'Hortons (1)
-Sant Marti Sarroca (1)
-Sant Pere de Ribes (1)
-Sant Pere de Riudebitlles (1)
-Sant Quinti de Mediona (1)
-Sant Sadurni d'Anoia (1)
-Santa Fe del Penedes (1)
-Santa Margarida i els Monjos (1)
-Santa Maria de Miralles (1)
-Santa Oliva (2)

-Sitges (1)

-Subirats (1)

-Torrelavit (1)

-Torrelles de Foix (1)
-Vallirana (1)

-El Vendrell (2)

-Vilafranca del Penedés (1)
-Vilanova i la Geltri (1)

-Vilobi del Penedés (1)
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(1) Provincia de Barcelona
(2) Provincia de Tarragona

Los nombres de las unidades geogréficas menores a las que pueden optar de forma adicional, como mencién
facultativa en etiquetado, y segtin el origen de la uva son las que se indican a continuaci6n:

Alts d’Ancosa

Conca del Foix
Costers de 'Anoia
Costers de Lavern6
Costers del Montmell
Marina del Garraf
Massis del Garraf
Muntanyes d’Ordal
Turons de Vilafrana

Vall Bitlles-Anoia
Se relacionan las parcelas que forman cada una de las anteriores unidades geograficas menores, en el siguiente enlace:

https:|/incavi.gencat.cat/ca/normativa/plecs-condicions-do-catalanes/do-penedes/

10. Vinculo con la zona geogrifica

Categoria de producto vitivinicola

1. Vino

Resumen del vinculo

Los vinos blancos del Penedes son reconocidos por su frescor, acidez y fruta debido al tipo de suelo y al clima dnico.
El factor humano de las personas que trabajan las vifias hace que la elaboracién de vinos iguales con las mismas
variedades en otras zonas no sea posible. Las variedades de uva blanca del Penedes sélo pueden conseguir su punto
6ptimo de maduracion para la elaboracién de estos vinos en la zona del Penedés. La conjuncién de suelo, clima y
trabajo sélo se dan en el Penedeés. En el caso de los vinos rosados del Penedes, su reconocimiento es debido a la
coloracién, aroma y fruta propia de las variedades que pueden tener estos vinos debido al suelo y al clima. Ademas,
el trabajo humano tanto en las vifias como en las bodegas hace que los vinos rosados del Penedés puedan tener estas
caracteristicas tinicas. Los vinos tintos del Penedés se caracterizan por su estructura y cuerpo, y por tener antocianos,
taninos suaves y, sobre todo, por un aroma intenso y gusto y postgusto largo. La suma del clima y el suelo del Penedes
permite un buen proceso de maduracion, debido también al diferencial térmico de la noche y el dia durante los meses
de julio y agosto. Estos factores unidos hacen que la maduracién de las uvas tintas en el Penedés dé uvas con muchos
antocianos y taninos, y también ricas en aromas de frutos rojos. Esto hace que los vinos tintos del Penedés no se
puedan replicar en otras zonas.

Categoria de producto vitivinicola

5. Vino espumoso de calidad

Resumen del vinculo

Los vinos espumosos de calidad de la DOP Penedeés, son tnicos y muy diferentes de los que se pueden producir en
otras zonas. Esta diferencia viene dada por las variedades, pero sobre todo por el clima, sol y método de elaboracién
en la primera y segunda fermentacién. No es posible hacer éstos espumosos en otras zonas.
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11.

Categoria de producto vitivinicola
8. Vino de aguja
Resumen del vinculo

Los vinos de aguja son de elaboracién tradicional en el Penedes. Son vinos muy adaptados a las variedades del
Penedes, asi como al clima y al suelo de la zona.

Categoria de producto vitivinicola
3. Vino de licor
Resumen del vinculo

El clima del Penedes, sumado al tipo de suelo y a las variedades, permite elaborar, a partir de los mostos maduros,
vinos de licor. El envejecimiento propio del método y la climatologia de la bodega, permiten obtener unos vinos
envejecidos, dulces y suaves, conservando la fruta madura y los aromas propios del envejecimiento.

Categoria de producto vitivinicola
16. Vino de uvas sobremaduradas
Resumen del vinculo

El clima del Penedeés, sumado al tipo de suelo y a las variedades, permite que el esfuerzo humano deje que las uvas
puedan sobremadurar y dar vinos tinicos, de caracteristicas exclusivas.

Otros requisitos aplicables
Titulo del requisito o la excepcién
ENVASADO FUERA DE LA ZONA DELIMITADA

Marco juridico

En la legislacién nacional

Tipo de requisito o excepcién adicional

Envasado en la zona geogrifica delimitada

Descripcion del requisito o la excepcion

Se deberd realizar exclusivamente en la zona la zona de produccion de la DOP Penedés. Ello se debe al hecho de que
los vinos a granel no pueden ser transportados a largas distancias con garantia de mantenimiento de la calidad y
caracteristicas exclusivas de los vinos de la DOP. Una vez embotellados si mantienen sus caracteristicas y calidad, que
pueden ser apreciadas por el consumidor, de ahi que sea necesario que el embotellado se realice en condiciones
adecuadas.

Titulo del requisito o la excepcion
ETIQUETADO

Marco juridico

En la legislacién nacional

Tipo de requisito o excepcidn adicional

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcién del requisito o la excepcién

La medida de los caracteres utilizados para indicar Penedes serd de una altura minima de 3 mm. y de una méaxima de
7 mm., y mayor de 1,2 mm para la mencién «Denominacién de Origen».
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De forma general, cuando las menciones obligatorias estén en el dorso de la botella, lo que se conoce como contra
etiqueta, incluida la mencién «PENEDES Denominacién de Origen, en la etiqueta principal donde consta la Marca,
deber figurar obligatoriamente la mencién PENEDES con una altura de entre 3y 7 mm.

Cuando se utilice en el etiquetado el distintivo de control rectangular de medidas 60 x 13 mm donde consta la
mencién Penedés denominacion de origen de medidas reglamentarias, se podra obviar la obligacién de poner la
mencién Penedes en la etiqueta principal. Estos distintivos de control serdn diferentes para los «Vinos de Mas» y
«Gran Vino de Mas».

En el caso en que las menciones obhgatorlas estén agrupadas en la etiqueta, junto con la marca y la mencién
«PENEDES Denominacién de Origen», no serd obligatorio hacer constar también la mencién «Penedeés» en la contra
etiqueta.

Asimismo, en las etiquetas podrd constar: variedades (s6lo algunas pueden ir en la etiqueta principal, en el caso de los
espumosos de calidad), aflada y la mencién «Vino de Finca», bajo ciertas condiciones.

Y deberan constar: datos del embotellador/exportador, grado alcohélico adquirido, presencia de sulfitos, nimero de
registro del embotellador, la afiada y fecha de degiielle en los espumosos de calidad, niimero de lote, «Vino de Mas» o
«Gran Vino de Mas» (siempre en la parte frontal del etiquetado e indicando afiada), «Classic Penedés» (segin sus
condiciones de uso), y la mencién «No degollado» (en el caso de los espumosos de calidad del método ancestral que
cumplan ciertas condiciones). En los productos que presenten turbidez y para las categorias de vino, vino de licor y
vino de uva sobremadurada, se deberd hacer constar esta circunstancia en el etiquetado.

Se regulan ampliamente las condiciones de uso de las unidades geograficas menores y de las menciones «Vino de Mas»
y «Gran Vino de Mas».

Referencia electrénica (URL) a la publicacion del pliego de condiciones

https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/01.-Plec-de-condicions-ctrol-
canvis_penedes.pdf
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